
本気のうどん 二代目 甚八
本郷店

　
三
重
の
本
場
の
う
ど
ん
、食
材
を

東
京
で
堪
能
で
き
る
お
店
「
本
気
の

う
ど
ん 

二
代
目 

甚
八
」。釜
上
げ
の

自
家
製
麺
の
う
ど
ん
を
は
じ
め
と

し
、三
重
の
お
米
や
野
菜
を
使
っ
た

料
理
を
提
供
し
て
い
る
。

　
今
人
気
の
「
伊
勢
う
ど
ん
」
は
、

伊
勢
お
は
ら
い
町
の
名
物
で
、少
し

柔
ら
か
め
の
も
っ
ち
り
と
し
た
麺
に

地
元
味
噌
蔵
の
た
ま
り
を
絡
め
た

う
ど
ん
だ
。三
重
の
ふ
る
さ
と
の
味

と
も
言
え
、同
店
で
は
三
重
の
本
場

の
味
を
そ
の
ま
ま
に
味
わ
え
る
。ま

た
、こ
だ
わ
り
野
菜
の
「
野
菜
ビ
ュ
ッ

フ
ェ
」（
う
ど
ん
注
文
の
方
1
8
0

円
）も
お
す
す
め
で
、心
ゆ
く
ま
で
野

菜
を
楽
し
め
る
。

03-3868-2819
文京区本郷3-22-9 眞鍋ビル1F
11：00 ～ 21：00（オーダーストップ）
大型連休
http://www.yebisu-company.co.jp/s-jinpachi/

謹製伊勢うどん
400円(税込)
卵のせ＋50円(税込)
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