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ブレンドコーヒー

店長 匹田昌克さん

[酒 ]=クラス400円  二なし ,なし 言432円
[その他のメニュー]さくらボークの肉うとん772F、 三デ

菜天のかけうどん772円 、自慢の味ご|まん313既 など

東京都文京区本郷3229員 鍋ヒル1嗜  803
3868‐ 2819 言11時～22時 LO ■年天年始
●全51席 全席禁煙 夜のみ予約可 カード不可
●地下鉄丸の内線本郷三丁目駅2番出国からイ走歩7

分

1 厨房でその日のうちにうどんタネを
製麺し、提供している 2 伊勢志摩
のあおさを 3́、 んだんに入れたかき揚け

は、二重の豊かな味わいを開じこめた

逸品=二重県の地涯も楽しめる 3
たまり醤 ,由 タレにくぐらせてキ■っと絞t
た、花カツオの風味もたまらない 言
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店主 徳本泰久さん

[酒 ]こ 500円  Eなし ,なし =なし [その他
のメニュー]エスブレノソ440円、豆大福290円など

東京都港区芝公園1714 容036459‐ 0739
日11時 ～19時  ※12月 ～3月 の土。日.祝は11時
～18時 ●不定休 ●全 15席 全席禁1三 予
約不可 力ニド不可 =都営大江戸線大門訳A6
出国から徒歩1分

77

自家泉ニ

チーズケ

480円

1 この日のプチスイーッは「和のバン
ケーキ」=中 に黒蜜餡が入っている 2
奥様手作りのチーズケーキは、甘す

ぎず軽すきず各種コーヒーにび=たり=
ドリンク、スイーツはテイクアウトも可言ヒ

3 うどんは売り切れの場合もあるので
11日寺半～12時 に行くのがオススメ

Ｆ
〓

・一翡
．■

一
・事

コ
ー
ヒ
ー
に
う

覆

残
●
〓

、年
こ
一ｔ
Ｆ

モ東

i赫

「

コ
■


